
ARROZ / SOPA / NOODLES

RAMEN BEEF
Fideos frescos, carne, huevo cocido,
cebollíno y baby corn

18

arroz con pato al wok
Arroz frito trufado con pato asado

24

wok veggie fried rice
Arroz al wok con maíz,coliflor, cebollín y repollo rojo encurtido 

16

miso soup
Sopa miso con tofu tostado y cebollíno
y ralladura de limón  

9

WAGYU BEEF FRIED Rice
Arroz salteado al wok, wagyu fileteado, ikura 
y huevo cocido a baja temperatura

28

shrimp
Relleno de camarones, espárragos, spicy mayo, 
topping con itogaki, aderezo de anguila e ikura

20fujiroll
Relleno de Snow Crab, cebollíno, lechuga, aguacate, 
topping de tobiko y langostinos tempurizados y 
glaseados en gochujiang

21kimchee kemsei
Relleno de atún, cebollíno con aderezo 
kimchee, topping de aguacate kissami 
wasabi y tempura flakes

18

negitoro
O-toro, cebollíno y wasabi 

18

Atún y cebollíno
tekkamaki 14

Salmón Crispi 
foie gras
Salmón, snow crab, foie grass gratinado

16

Tartar de ventrezca de 
atún aleta azul 

O-toro 
tartAR

14

UNI
Erizo del cantabrico 

14

Huevas de salmón y huevo de codorniz 

Ikura y huevo 
de codorniz

18

SAKE MAKI
Salmón y wasabi

11 kappamaki
Pepino y sesamo

7

Sampler

+ sushi
8 Rollos, 11 nigiri 

75 sashimi
9 tipos de pescado Japonés

55sushi 
8 rolllos, 11 nigiri 

50 + sashimi
9 tipos de pescado Japonés

85

sushi bar

hosomaki

nigiri
2 pieces per order

sashimi
2 pieces per order

SPICY TUNA
Relleno de atún, wanton crispy, cebollíno,
mayonesa picante, topping de aguacate 
y base de tofu feta

18 rainbow
Relleno de snow crab, cebollíno, pepino 
con topping de atún, aguacate y salmón, 
aderezo de anguila, ikura y wanton crispy

18SPICY salmoN
Relleno de salmón, cebollíno sipcy mayo, y 
aguacate, topping de salmón, wanton crispy 
con aderezo de maracuya y anguila

18

anago
Anguila de agua salada

13

chutoro
Atún Medium Fatty 

16

ika
Calamar Japonés

13

tako
Pulpo Japonés

13

UNI
E rizo

16

hamachi
Pescado Amberjack 
Japonés

16

shima-aji
Pescado Japonés

13

ikura
Huevas de salmón

18

akami
Parte roja del atún

16

fresh 
wasabi

12

hotate
Escalopas Japonesas

13

unagi
Anguila de agua dulce

13

o-toro
Atún Fatty

16

tamago
Tortilla Japonésa

10

amaebi
Gamba de agua dulce

13

thai snapper
Pargo

13

sea bream
Dorada

13

king crab
Cangrejo de las nieves

16

King salmon
Salmón nórdico.

13

kampachi
Pescado Japonés 
medio graso

16

kinmedai
Alfonsino

16

dinamitA
Relleno de cangrejo, envuelto en hoja de soya 
acompañado de mantequilla trufada

16soft shell
Relleno de Soft Shell, Snow Crab, aguacate, 
tobiko, espárragos, cebollíno con aderezo picante 
y topping de lechuga e ikura

24
vegan
Relleno de pepino, espárrago tempurizado, lechuga 
y kampio topping de shibazuke, pimiento ahumado 
y aguacate acompañado de soya yuzu-kosho

12

blue fin tuna and
black garlic roll
Relleno de berro tempurizado, acelga.topping 
de atún aleta azul y mantequilla de ajo negro

18 salvaje roll
Relleno de snow crab, cebollíno con topping 
de akami, hamashi y salmón acompañado 
de aderezo ponzu con ajo

21

TRUFFLED KING SALMON
Tirado de salmón, polvo de gochujiang, miso, vinagre de yuzu y micro shiso

16

TUNA TIRADITO
Tiradito de atún,miso rojo, vinagreta de lima cafir, chips de ajo 
y wanton crocante

16

Kampachi tiradito
Finas láminas de kampachi, papas crocantes, salsa de ají amarillo y micro shiso

16

PULPO A LA PIEDRA 
Finas laminas de pulpo, polvo de miso vinagreta de 
sudashi acompañado de una piedra caliente

16

RAW BAR
para compartir

TIERRA

GRANJA

TATAKI DE VENTRESCA
A LA ROBATA
Ventresca de atún aleta azul a la robata 
en salsa ponzu

29

marinated skirt steak
Entraña con aderezo de chipotle ahumado

34

TANDOORI CHICKEN 
on a stick
Brochetas de pollo en salsa Tandoori

16

grilled and glazed 
lamb shank
Cordero glaseado con salsa teriyaki con
wonton crispy y  acompañado de coles de 
bruselas en salsa  Kimchi

34

grilled wild 
mushrooms 
Setas Salvajes, en salsa ponzu, Holandesa, 
cebollíno y yuzu

22

salvaje salad
Ensaladas tiernas, kami kama, 
mayo alioli con aderezo saiko miso

12

salads

robata

baby corn a la robata
Baby corn en mantequilla de shiso y soya

14

wakame kuy-kuy salad
Mango maduro, mango verde, rábano rojo, pepino

12

roasted salmon
Salmón a la robata, aderezo de ponzu de la casa
y acompañado acelga

24

grilled and smoked
short rib 36 (X 2 PAX)

Asado de tira ahumado por 
12 horas en madera de manzano 

chuletón de vaca 
rubia gallega 1.2kg

Chuletón a la robata,con aderezo saiko miso  

95

60 dias madurado

wagyu a5
Wagyu Japonés a la robata

80

steak salvaje
Solomillo madurado 40 días, glaseado de 
Holandesa de yuzu con setas a la robata

28

black cod
Pescado blanco glaseado en ciruela Japonesa
y cama de acelga

35

grilled avocado
Aguacates trufados con salsa ponzu

14 brussels sprouts
Coles de Bruselas crujientes en salsa Kimchi

14

PARA COMPARTIR

salvaje japanese pizza
Atún, gochujiang, cebolla roja, tomates cherry y cilantro.

18

SHORT RIB BUNS
Rellenos short rib ahumado, col y repolllo morado encurtido 

16

truffled mushroom dumplings
Hongos Maitake, demiglass de res, crema trufada 

16

salvaje japanese TAcOS
Vacío salteado al wok, pasta de yuzu y napa, sobre nori crocante 

14

rock shrimp tempura
Langostinos tempurizados con wasabi, kale frito y cebollíno

24

salmon crispy rice
Spicy mayo, ikura, cilantro

16

bogavante dumpling
Relleno de bogavante, base de bisque de bogavante, 
wanton crispy y micro menta

18

glazed and spicy edamame
Edamames glaseados en salsa Sakura, cilantro y katsuobushi

12

cauliflower boom
Coliflor con coulis de coliflor ahumado, ají amarillo y aderezo tofu feta

18

Carabineros
Carabineros al carbón con holandesa de 
yuzu ichimi togarashi

20 p.u.

PAPAS TRUFADAs
CONFITADAS
Papas trufadas, triple cocción.

8

choco salvaje
Mouse de chocolate al horno, 

con helado de choco yuzu

MOCHI-MOCHI
Te verde, café, mango,

fresa y frijol rojo

10 COCONUT 3 LECHES 14

3 Leches, coco caramelizado, crema chantilli,
lima y helado de dulce de leche

SHISO CHEESECAKE
WITH PASSION FRUIT

14

Cheesecake cremoso con gel de
maracuyá, crumbell y crema de yusu 

LA TORTURA SALVAJE
Banana envuelta en masa filo crocante

crema chantilli y salsa de chocolate caliente.Mouse de Maracuya rellena de chocolate  
y cubierta de merengue y helado de mango

strength rock 
salvaje

postres

GUNKANS

SALMÓN
salmon marinado en ponzu, 
Ikura, aguacate y trufa 

16 ATUN
Atún, mayo garlic ponzu, 
aguacate y tempura flakes. 

16

TEMAKIS

roasted branzino
Branzino en salsa ponzu yuzu estilo Salvaje 

34 (X 2 -3 PAX) LENGUADO a la Robata
Rodaballo a la Robata con chimichurri
japonés ensalada de berros

75 (X 2 -3 PAX)

king crab 
super dinamita
Relleno de king Crab, envuelto en hoja de soya 
acompañado de mantequilla trufada

20

14

percebes de galicia 75 mejillones
ahumados

15 navajas 25 

Caviar de beluga, aceite de cebollin
y micro shiso


